Pottvos kalacs

Hozzavaldk:

e 40dkg hazi kenyérliszt
e 4tojas

e 25 dkg margarin

e 20 dkg cukor

e 1 vanilids cukor

e 15dltej
o 25 dkg élesztd
e csipet sO

e 1 kanal kaka6
o esetlegttej
e tojas a kenéshez

Elkészitése:

A kaka¢ kivételével mindent egy talba tesziink és a robotgép habverd részével simara
keverjiik a tésztat. A kidolgozott tésztat megfelezziik, és egyik felébe beletessziik a kakaot, ha
kell akkor egy pici tejet még hozza tesziink, hogy a kakao és a sarga tészta egyforma allagt
legyen. Olajos kézzel a kikent kuglof formaba kis golyodkat helyeziink. Egy sarga egy kakads,
a masodik sort, pedig pont forditva, hogy a kakads tésztara vanilias keriiljon. A kuglof format
Ya-ig toltjiik, hogy a tészta tudjon kelni. Tetejét tojassal kenjiik meg. Kb. fél orat kelesztjiik és
180 fokon tliprobaig siitjiik.

Ebbdl a mennyiségbdl kb ketté normal méretii kuglof lesz.
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